
vvg.com.tw

“ VVG Food Play & Bar 以創意解構藝術與文化

塑造以食物為創作原料、餐桌為舞台的展演空間

希望在舌尖上打造出獨特的食飲風景與美好的飲食經驗 ”

** 酌收 10% 服務費 
     All prices are subject to 10% service charge          

** 最低消費每人400元
(身高120公分以上適用)

     The minimum charge is NT400 per person
 (guests 120cm and over)

11:30-21:00 時段供應，20:00 最後點餐 (Last order at 20:00)

** 本店使用肉品來源 
牛肉：美國、澳洲；豬肉：台灣、西班牙；羊肉：紐西蘭

Meat Sources
Beef：America、Austraila；Pork：Taiwan、Spain；

Lamb：New Zealand

** VVG SET MENU升級套餐組合不計入低消
VVG SET MENU is not included in the minimum charge
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香脆薯片，酸甜醬
Potato Chips, Sweet and Sour Sauce

松露脆薯條
French Fries, Truffle Salsa

澎湖丁香魚，炸薯條
Fried Clove Fish, French Fries

泰式海鮮米線沙拉
Seafood Salad with Thai Rice Noodle

酥炸雞翅，剝皮辣椒醬
Fried Chicken Wing, Green Chile Mayonnaise

520布拉塔起司，龍眼蜜沙拉 (奶蛋素)
Burrata, Honey and Arugula  -Vegetarian Lacto-ovo

前菜 Starters

630炙烤多香果胡椒海鮮，阿根廷青醬
Allspice Grilled Seafood with Chimichurri Sauce

520煙燻鮭魚，甘露梨優格沙拉
Smoked Salmon, Pear Yogurt Salad

380凱薩沙拉，煙燻雞胸
Caesar Salad, Smoked Chicken Breast

New

New



白酒 White Wine

1,480

月亮兔 伊頓谷麗絲玲白酒
Heathvale The Angry Rabbit 
On The Moon Riesling
品種：Shiraz
品種：Riesling；產區：Eden Valley
酒精濃度：11%  柑橘、檸檬、礦物質

門西亞 奥利弗特朗歌 粉紅酒
Oliver's Taranga Chica 
Mencia Rose
品種：Mencia
產區：Mclaren Vale；酒精濃度：12%
鹽漬西瓜、新鮮萊姆、木槿花、棉花糖香氣

1,480

1,880

搖滾詩人史汀葡萄酒 羅珊白酒
II Palagio Roxanne Bianco Toscana IGT

品種：Vetmentino
產區：Chianti Colli Fiorentini
酒精濃度：13%  柑橘、鳳梨、香蕉、花朵香氣

特選佐餐酒
House Wine

320 (glass)

2,480

練習曲 卡內羅斯灰皮諾白酒
Etude Corneros Etude 
Pinot Gris Estate Vineyard
品種：100% Pinot Gris
產區：Carneros/Napa Valley
酒精濃度：12%  杏桃、檸檬、百香果、荔枝、番石榴

香檳 Champagne & 氣泡酒 Sparkling Wine

蜜思嘉 奥利弗特朗歌
微氣泡酒
Oliver's Taranga Moscato

品種：White Frontignac
產區：South Australia；酒精濃度：6%
玫瑰花瓣、橙花、蜂蜜荔枝香氣

1,080

黛拉夢香檳
Delamotte Brut NV
品種：Chandonnay. Pinot Noir. Pinot Meunier
產區：Côte des Blancs
酒精濃度：12%  柑橘、白花、檸檬皮

2,580 3,880

凱歌皇牌香檳
Veuve Cliequot Ponsardin

品種：White Frontignac
產區：South Australia
酒精濃度：12%  馥郁果香、香草、奶油蛋捲

1,080

愛茉菈 初戀慕斯卡多甜白酒
Primo Amore Moscato delle Venezie

品種：100% Moscato bianco
產區：Provincia delle Venezie
酒精濃度：7%  蜂蜜、甜瓜、蜜桃、荔枝



紅酒 Red Wine

黑雞 希哈紅氣泡酒
Penny's Hill The Black Chook 
NV Sparking Shiraz

品種：Shiraz
產區：Mclaren Vale/Langhorne Creek
酒精濃度：13%  黑色水果、水果香料

1,180

赫斯威爾巴蘿莎 希哈紅酒
Heathvale Estate Barossa Shiraz

品種：Shiraz
產區：Eden Valley
酒精濃度：14.5%  夏季莓果、水果香料

1,680

1,380

無厘頭兔 黑皮諾紅酒
Heathvale The Angry Rabbit No 
Reason Pinot Noir Shiraz

品種：Pinot Noir Shiraz
產區：Murray Darling
酒精濃度：13.5%  櫻桃、草莓、紅色水果

W°3 RED 小威石東輕紅酒
We by WEIGHTSTONE Red W°3

品種：61%黑. 32%巨峰. 5%台中四號. 2%蜜紅
產區：台灣埔里
酒精濃度：10%  紅色水果、花果、李子、梅子、桑椹、草本

2,380

特選佐餐酒
House Wine

320 (glass)

無酒精氣泡飲 Non-Alcoholic Sparkling Drink

粉紅莫斯卡托氣泡葡萄飲
Pink Moscato

花香、荔枝、桃子、柑橘

880

Muscat歡慶
無酒精微氣泡香檳
Back to Nature by Zestea

麝香葡萄、梔子花香、有機烏龍茶

980

白中白氣泡白葡萄飲
Sparkling Blanc de Blanc

柑橘、甜桃、蘋果、橡木桶香氣

1,280



雞尾酒 Cocktail & Mocktail   (by Draft Land)

Draft Land創立於台北，2018年起，在亞洲首創推出「汲取式雞尾酒(Cocktails on tap)」，
雞尾酒以事先調製好的原料與口味，透過汲取式裝備，即取即飲。獨到的調酒風味，讓雞尾酒更貼近生活

140ml / 300好樣歌劇院限定款
Draft Land Cocktail VVG Limited

Rum／Whiskey／Elderflower／Ginger／Lime

酒精濃度：10%

140ml / 250港式凍檸烏龍
Draft Land Cocktail

Vodka／Oolong Tea／Ume／Osmanthus／Hawthorn

酒精濃度：9%

140ml / 200Draft Land Mocktail Autumn Leaves

Wen Shan Pouchong Tea／Chrysanthemum／Rose／Lavender

無酒精雞尾酒NON-ALCOHOLIC

氣泡水與礦泉水  Sparkling Water & Mineral Water 

160義大利聖沛黎洛氣泡礦泉水1000ml
S.Pellegrino Sparkling Water

160普娜天然礦泉水1000ml
Acqua Panna Mineral Water

精釀啤酒 Craft beer   (by Taihu Brewing)

《臺虎精釀啤酒，將文化元素融入充滿創新與實驗精神的釀造過程中。以最為純粹的原料，
精心釀造融合無限創意，每個系列都展現獨有的風味，更是成為走入世界的精 釀啤酒品牌之一。 

330ml / 250
450ml / 350

臺虎生啤-嗨
Taihu Brewing DRAFT HIGH

Lager Beer
酒精濃度：5%

330ml / 250
450ml / 350

臺虎精釀-IPA
Taihu Brewing IPA

Hops／Grapefruit／Passion Fruit／Mandarin Orange／Orange Peel

酒精濃度：6%

330ml / 250
450ml / 350

臺虎精釀-長島冰啤
Taihu Brewing LONG ISLAND ICED BEER

Lemon／Pilsener Beer

酒精濃度：9.99%

130

350

每日主廚例湯
Daily Soup

茴香海鮮湯
Cioppino

湯品 Soup

《臺虎精釀啤酒、Draft Land雞尾酒》
以現場供應品項為主，若有需要請詢問現場服務人員



688茴香味噌蜜蘋燉蓮貞豬
Stewed Pork Chops with Apple Miso Sauce

888嫩煎文昌雞，椰奶玉米糕，芒果蠔油辣醬
Wenchang Chicken, Coconut Milk and Sweet Corn Cake, 
Mango Hot Sauce

888雲林究好豬，無花果，山芋頭，蘋果醬
Choice Pork Chops, Fig, Taro, Apple Jam

888季節時魚，時令蔬菜，主廚醬汁 
Seasonal Fish, Seasonal Vegetables, Special Sauce

1,488烤香草堅果芥末奶油羊排、甜菜根沙拉
Dijon Herb Crusted Rack of Lamb, Beetroot Salad

主菜 Main Course

加購氣泡水
義大利普娜 Acqua Panna 天然礦泉水 
Acqua Panna Mineral Water 1000ml NT$99 (原價160)

義大利聖沛黎洛天然氣泡礦泉水 
S.PELLEGRINO Sparkling Water 1000ml NT$99 (原價160)

+VVG SET MENU

主菜加價 350 元升級套餐包含
溫烤麵包 Homemade Bread／沙拉 Seasonal Salad／主廚例湯 Daily Soup

主廚甜點 Daily Dessert／熱美式咖啡或茶 Coffee or Tea

主菜加價 520 元升級套餐包含
溫烤麵包 Homemade Bread／沙拉 Seasonal Salad／主廚例湯 Daily Soup

特選佐餐酒 House Wine／主廚甜點 Daily Dessert／熱美式咖啡或茶 Coffee or Tea

以上僅供主菜/牛排/燉飯/義大利麵系列品項加購
Only for Main Course & Steaks & Pasta & Risotto with added price

冷飲         熱飲季節限定 Seasonal Drink

170山楂玫瑰洛神茶
Roselle Hawthorn Rose Tea

180酪梨堅果牛奶(每日限量)
Avocado and Nut Milk

170紅紫蘇檸檬氣泡特調
Shiso Lemon Sparkling Water

180納德斯藍莓奶昔
Lavender and Blueberry Smoothie

冷飲         熱飲其他飲品 Drink

90檸檬可樂／檸檬雪碧
Lemon Coke ／Lemon Sprite

170VVG水果茶
Homemade Fruit Tea

160黃檸檬蜂蜜氣泡飲
Honey Lemonade Sparkling Water 

180新鮮現榨果汁(每日限量/無咖啡因)
Seasonal Fresh Juice

New

New

New



加一份濃縮 Single Shot +50 / 加一份牛奶Milk +15

130美式咖啡
Café Americano

160西西里檸檬咖啡氣泡飲
Kaffelemonad

165鳳梨西西里咖啡氣泡飲
Pineapple Sparkling Iced Coffee

150拿鐵咖啡
Café Latte

義式咖啡 Espresso Coffee 冷飲         熱飲

New

牛奶拿鐵系列 Milk Latte

160黑糖鮮奶
Brown Sugar Milk

160香蘭三色奶茶
Pandan 3 Layer Milk Tea

160玫瑰鮮奶茶
Rose Milk Tea

170燕麥奶紅茶歐蕾
Breakfast Tea with Oat Milk

冷飲         熱飲

New

New



茶系列 Tea

150國寶茶(無咖啡因)
Rooibos Tea

170薰衣草藍莓紅茶
Lavender and Berries Black Tea

160柚子橙香青茶
Pomelo Green Tea

190台東日中紅烏龍茶
Luye Red Oolong Tea

170德國草本洋甘菊茶
Camomile

冷飲         熱飲



加購氣泡水
義大利普娜 Acqua Panna 天然礦泉水 
Acqua Panna Mineral Water 1000ml NT$99 (原價160)

義大利聖沛黎洛天然氣泡礦泉水 
S.PELLEGRINO Sparkling Water 1000ml NT$99 (原價160)

+VVG SET MENU

主菜加價 350 元升級套餐包含
溫烤麵包 Homemade Bread／沙拉 Seasonal Salad／主廚例湯 Daily Soup

主廚甜點 Daily Dessert／熱美式咖啡或茶 Coffee or Tea

主菜加價 520 元升級套餐包含
溫烤麵包 Homemade Bread／沙拉 Seasonal Salad／主廚例湯 Daily Soup

特選佐餐酒 House Wine／主廚甜點 Daily Dessert／熱美式咖啡或茶 Coffee or Tea

以上僅供主菜/牛排/燉飯/義大利麵系列品項加購
Only for Main Course & Steaks & Pasta & Risotto with added price

1,888美國頂級Prime無骨牛小排(7oz)
USDA Short Rib with Side Dish

牛排 Steak 
搭配烤野菇/烤時蔬/烤蒜球

1,888美國頂級Prime肋眼牛排(10oz)
USDA Prime Ribeye Steak with Side Dish

1,588芸彰牧場沙朗牛肉(7oz)
Taiwan Farm Beef Steak, Soy Sauce, Garlic

1,988美國頂級Prime菲力(6oz)* 需提前預訂
USDA Filet Mignon Steak with Side Dish

14:00-17:00 時段供應，16:30 最後點餐
(Available From 14:00-17:00, Last Order at 16:30)

鹹甜點品項以季節食材不定期變化，實際出餐品項請詢問現場服務人員
(Seasonal ingredients change from time to time)

470好樣招牌午茶單人份
Afternoon Tea for one person

三個鹹點＋四個甜點＋飲品  -組合乙份
飲品可任選150元以下乙份   -超過補差額

下午茶 Afternoon Tea

888好樣招牌午茶雙人份
Afternoon Tea for two person

三個鹹點＋四個甜點＋飲品  -組合兩份
飲品可任選150元以下乙份   -超過補差額

200檸檬老奶奶蛋糕
Lemon Cake

240野莓弗朗千層塔
Seasonal Fruit Custard Pastries

280主廚精選甜點
Chef ’s Dessert Special

甜點 Dessert〈Lacto-ovo vegetarian〉

220島國夏天
Pandan Cake with Pandan Ganache, 
Yuzu Buttercream

New

New



加購氣泡水
義大利普娜 Acqua Panna 天然礦泉水 
Acqua Panna Mineral Water 1000ml NT$99 (原價160)

義大利聖沛黎洛天然氣泡礦泉水 
S.PELLEGRINO Sparkling Water 1000ml NT$99 (原價160)

+VVG SET MENU

主菜加價 350 元升級套餐包含
溫烤麵包 Homemade Bread／沙拉 Seasonal Salad／主廚例湯 Daily Soup

主廚甜點 Daily Dessert／熱美式咖啡或茶 Coffee or Tea

主菜加價 520 元升級套餐包含
溫烤麵包 Homemade Bread／沙拉 Seasonal Salad／主廚例湯 Daily Soup

特選佐餐酒 House Wine／主廚甜點 Daily Dessert／熱美式咖啡或茶 Coffee or Tea

以上僅供主菜/牛排/燉飯/義大利麵系列品項加購
Only for Main Course & Steaks & Pasta & Risotto with added price

400白酒，蒜片，蛤蜊義大利麵
White Wine, Garlic, Clams, Taglierini

460田園時蔬，堅果，青醬義大利麵 (全素) 
Seasonal Veggie, Nuts, Basil Pesto Taglierini【Vegan】

580手撕油封鴨腿，泰式酸辣義大利麵
Duck Confit, Thai Style of Spicy and Sour Sauce, Taglierini

義大利麵 Pasta

1,080羅馬礦坑牛小排雜貨店風味麵
Orecchiette Carbonara , USDA Short Rib

980炙烤龍蝦尾，漁夫海鮮麵
Lobster Tail, Clam, Taglierini

加購氣泡水
義大利普娜 Acqua Panna 天然礦泉水 
Acqua Panna Mineral Water 1000ml NT$99 (原價160)

義大利聖沛黎洛天然氣泡礦泉水 
S.PELLEGRINO Sparkling Water 1000ml NT$99 (原價160)

+VVG SET MENU

主菜加價 350 元升級套餐包含
溫烤麵包 Homemade Bread／沙拉 Seasonal Salad／主廚例湯 Daily Soup

主廚甜點 Daily Dessert／熱美式咖啡或茶 Coffee or Tea

主菜加價 520 元升級套餐包含
溫烤麵包 Homemade Bread／沙拉 Seasonal Salad／主廚例湯 Daily Soup

特選佐餐酒 House Wine／主廚甜點 Daily Dessert／熱美式咖啡或茶 Coffee or Tea

以上僅供主菜/牛排/燉飯/義大利麵系列品項加購
Only for Main Course & Steaks & Pasta & Risotto with added price

450牛肝菌菇，松露野菇燉飯 (五辛素)
Porcini Mushroom, Truffle Risotto【Vegetarian】

480碳烤小卷，大甲芋頭燉飯
Roasted Squid, Taro Risotto

580肉骨茶，蓮貞豬肋排燉飯
Bak Kut Teh, Pork Ribs, Risotto

630軟殼蟹，山葵，鮮蚵燉飯
Soft Shell Crab, Mustard, Oyster Risotto

燉飯 Risotto

630參峇醬烤魚，   沙風味麵
Market Fish with Sambal, Laksa Sauce, Taglierini

New 力






